Name:

Klasse:

Datum:

VERWENDUNG:

SCHNEIDEN WIE EIN PROFI? —

MIT DEM RICHTIGEN MESSER KEIN PROBLEM!

SANTOKU

Universalmesser
zum Schneiden von Fleisch und
Gemduse

zum Wiegen von Krautern

VERWENDUNG:

BROTMESSER

zum Schneiden von Brot
zum Schneiden von Geback oder

Tortenboden

VERWENDUNG:

KOCHMESSER

Universalmesser
zum Schneiden von Fleisch, Gemuse,

Krautern und Fisch

VERWENDUNG:

GEMUSEMESSER

zum Schneiden von Obst und Gemise

VERWENDUNG:

TOMATENMESSER

zum Schneiden von Tomaten und

weichen Obst- und Gemisesorten

VERWENDUNG:

GEMUSESCHALER

zum Entfernen von Obst- und
Gemuseschalen
zum Schalen von Obst- und

Gemusestreifen




