
 

 

 

Fleischteig – Tipps und Tricks 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 

Hygiene beim Verarbeiten:  

➔ Vor und nach der Verarbeitung die Hände gründlich 

waschen! 

➔ Arbeitsgeräte und Bretter gründlich reinigen! 

➔ Fleisch immer durchgaren! 

➔ Wenn nicht der ganze Teig sofort verarbeitet wird, 

sofort einfrieren! 


