
Beurteilungsbogen zur Leistungsbewertung - Jgst. 7 - 9 

Fach: BLO Hauswirtschaftliche Praxis  Lehrkraft: BLU/ FIX/ KIE/ SAI 

Name: Klasse: 

Beurteilung     

Fachkompetenz: 

Hygienemaßnahmen      

Arbeitstechniken     

Grundrezepte mit Abwandlungen herstellen und 
verarbeiten 

    

Gängige Garmachungsarten      

Selbständige Auswahl und Einsatz von Geräten     

Maßnahmen zur Unfallvermeidung     

Wirtschaftliche und umweltbewusste 
Lebensmittelauswahl  

    

Gesunde Ernährung     

Anrichten, Garnieren und Servieren von 
Speisen, Tisch decken 

    

Verkauf planen und durchführen     

Betreuungsangebot planen und durchführen     

     

Methodenkompetenz: 

Reproduktion     

Reorganisation     

Transfer     

Rationelles Arbeiten     

Komplexe Arbeitsprozesse vorbereiten, 
durchführen, nachbereiten 

    

Reflektieren     

Präsentieren     

Ernährungsverhalten reflektieren     
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Themenbezogene Planung     

Projekt durchführen     

Prozesse und Ergebnisse dokumentieren     

Präsentieren     

Reflektieren     

Sozialkompetenz und Selbstkompetenz 

Kritikfähigkeit     

Verantwortungsbewusstsein     

Kooperation, Teamfähigkeit     

Konfliktfähigkeit     

Selbsteinschätzung     

Fachbegriffe verstehen und sicher anwenden     

Selbständigkeit     

Zeitmanagement     

Verknüpfung zu den Entwicklungsbereichen 

Motorik     

Konzentration     

Ordnung und Sauberkeit     

 

Bemerkungen/ Förderansätze Fehlzeiten 



 
 
 


