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Agenda:

Das neue Prufungsformat fur die praktische Prufung im Fach
Ernahrung und Verpflegung wird ab dem Prufungsjahr 2026
(Schuljahr 2025/2026) umgesetzt.
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1 Organisatorischer Ablauf

Terminbekanntgabe:

Die Schule informiert die Schulerinnen und Schiuler in geeigneter Weise und
rechtzeitig Uber den Tag der praktischen Prifung und den genauen Ablauf.

Die Schulerinnen und Schuler bestatigen mit ihrer Unterschrift die Kenntnisnahme
des Termins der praktischen Prufung.

Ein entsprechendes Merkblatt findet sich im Anhang. (Anhang 1 — Merkblatt fiir
Sus)

Nachteilsausgleich/Zeitverlangerung regelt die jeweilige Schule individuell, z. B. dass
betroffene Schulerinnen und Schuler friher mit der Prifung beginnen oder auf einen
eigenen Prufungstermin gelegt werden.

Die Schiilerinnen und Schiiler ziehen ihre Aufgabe am Tag der praktischen
Prifung und fuhren diese nach dem vorgegebenen Zeitplan (siehe Punkt 2)
aus.



2 Tagesablauf am Prufungstag

Anhang 6 — Tagesablauf am Prufungstag
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Zeit:

Die gesamte Praktische
Prifung findet an einem
Tag statt (inkl. Ziehen
der Aufgaben)

Tatigkeit

Bemerkungen

40 Minuten

Vorschlag:
10 Minuten Einlesezeit

und
30 Minuten Ausarbeitung

Einlesezeit
Ausarbeitung Zeitplan

Je nach Situation an der
Schule wird entschieden,
ob der Plan
handschriftlich oder digital
erstellt wird.

Die Kommission hat ein
Formblatt erstellt. Dieses
findet sich im Anhang.
(Anhang 2 - Zeitplan)

Individuelle Gestaltung
der Berufsfachschule

Kochbuch /
Schulunterlagen
Lehrkraft hat flr den
Notfall alle Rezepte mit
dabei und kann dies an
die Schuler ausgeben

Arbeitsplatzvorbereitung
und 120 Minuten

15 Minuten Pufferzeit Zeit zum Bewerten des
(zahlt nicht zur Zeitplanes
Prufungszeit, ist flexibel
zu handhaben, kein Raumwechsel
Muss)

130 Minuten Durchfihrungszeit

10 Minuten

Durchfihrung

10 Minuten Vorbereitungszeit Vorbereitung auf das
(zahlt nicht zur Reflexionsgesprach
Prufungszeit)

10 Minuten Reflexionsgesprach Findet nach dem Essen

statt
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Die Kommission hat einen
Hilfsbogen erstellt. Dieser
findet sich im Anhang.

(Anhang 3 - Hilfsbogen)

Ein Hilfsbogen kann
ausgegeben werden. Der
Bogen muss nicht
eingesammelt werden

Gesamt
180 Minuten
Prufungszeit
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3 Vorgaben zur Aufgabenstellung

e Erstellung der Aufgaben durch den Unterausschuss des Priufungsausschuss
nach § 30 BFSO

o Eine kurze und pragnante Handlungssituation

e Eine Wahlmdglichkeit in den Komponenten muss zur freien Entscheidung sein
(siehe Einkauf/Warenkorb)

e Je nach Umfang und Thema: 2 bis 4 Speisen- und Getrankekomponenten

e Verschiedene Arbeitstechniken sollen in der Aufgabe vorkommen

e Mindestens 1 Grundrezept muss abgeprift werden

e Die Schwierigkeitsgrade der Arbeitstechniken innerhalb der Teilaufgaben
sollten ausgewogen sein.

e Situation und Personenzahl muss an die Situation an der jeweiligen Schule
angepasst werden - Personenanzahl max.10
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4 Einkauf/Warenkorb

Aufgrund der gegebenen Aufgabenstellung kauft und finanziert die Schule / der
Sachaufwandstrager die Lebensmittel fur die Prafung in ausreichender Menge ein.
Bei der Auswahlkomponente mussen die Pruflinge die Moglichkeit haben, aus einem
begrenzten Warenkorb zu wahlen.
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5 Aufgabenbeispiele

Beispiel Privathaushalt:
1) Sie arbeiten als Helfer/als Helferin fur Ernahrung und Versorgung bei Familie
Muller. Es werden 2 Freunde zum Abendessen erwartet.
Bereiten Sie folgende Speisen fur 6 Personen zu:
- Putenrolichen im Speckmantel
- eine passende Beilage
- Erdbeercreme unter Verwendung von Gelatine
- Zitronenwasser

2) Sie arbeiten als Helfer/als Helferin fur Ernahrung und Versorgung bei Familie
Bauer. Die Tochter feiert ihren 7. Geburtstag.
Bereiten Sie folgende Speisen fur 4 Personen zu:

- Biskuitrolle mit Erdbeer-Sahne-Fiillung

- pikantes Kleingeback

- Nudelsalat (1/2 Rezept)

Beispiel GroRhaushalt:

1) Sie arbeiten als Helfer/als Helferin fur Ernahrung und Versorgung in der Kantine
der Regierung ihres Regierungsbezirkes. Heute steht die vegetarische Kuche auf
dem Speiseplan.
Bereiten Sie folgende Speisen fur 10 Personen zu:

- Gemiselasagne

- Salatteller aus Rohkost und Blattsalat

2) Sie arbeiten als Helfer/als Helferin fur Ernahrung und Versorgung in der Kantine
einer Jugendherberge.
Bereiten Sie folgende Speisen fur 10 Personen zu:

- Gemusecremesuppe

- Apfelstrudel

- VanillesoRe
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6 Zeitplan

e Der ehemalige Organisationsplan heil3t jetzt Zeitplan (in Anlehnung an die
Prufung der Jahrgangsstufe 12)

e Layout in der Zeitplanung — Querformat

e Zeitangaben mit Uhrzeit — keine Minutenangaben

e Stichpunkte bei den Arbeitsschritten

e Fachbegriffe sind und Fachsprache ist zu verwenden

e Wichtige Merkpunkte der Gerichte sind auflisten (Garzeiten, Backtemperatur,
Wartezeiten, Zwischenreinigung, Desinfektion bei Geflugel, ...)

e Nur die wichtigsten Arbeitsmittel und Arbeitsgerate (v. a. die, die den
Arbeitsprozess naher erklaren) mit Anrichtegeschirr benennen

¢ Anrichtezeit muss erkennbar sein

e Der Zeitplan flie3t in die Bewertung ein >> siehe Bewertungsbogen Zeile 2

e Der Zeitplan sollte vor Beginn der praktischen Prifung bewertet werden

Ein Zeitplan in Querformat findet sich im Anhang. (Anhang 2 — Zeitplan)

10
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7 Reflexionsgesprach

Dauer des Reflexionsgespraches sind 10 Minuten.

Die Pruferinnen und Prifer eroffnen das Gesprach. Die Schuilerinnen und Schiler
zeigen die fachlichen Zusammenhange auf, begrinden ihre Vorgehensweise,
beurteilen die Ergebnisse. Bei Bedarf stellen die Priferinnen und Prifer weitere
Fragen.

Der Hilfsbogen verbleibt bei den Schulerinnen und Schulern.

Ein Hilfsbogen findet sich im Anhang. (Anhang 3 — Hilfsbogen fiir SuS)

11
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8 Bewertungsformular

Die maximale Anzahl der Punkte ist 90, so wie in der praktischen Prifung der
Jahrgangsstufe 12.

Bei dem Bewertungsabschnitt Prifungsergebnis sind die ausgewahlten
Speisenkomponenten einzutragen und die Gewichtung ist vorher von dem jeweiligen
Prufungsausschuss vor Ort festzulegen.

Pro Priferteam werden maximal 4 Schulerinnen und Schuler gepruft.

Wie bisher erfolgt die Bekanntgabe des Ergebnisses der praktischen Prufung bei der
Notenbekanntgabe.

Die Priferinnen und Prufer verhalten sich wahrend der Prifungszeit neutral, so dass
die Schulerinnen und Schiler nicht auf ein mogliches Ergebnis schlieRen kdnnen.

Ein Bewertungsbogen findet sich im Anhang. (Anhang 4 — Bewertungsbogen)

Far die Lehrkrafte zur Unterstutzung und zum Dokumentieren gibt es zusatzlich
einen Bogen Bewertungshilfe. Dieser findet sich im Anhang. (Anhang 5 —
Bewertungshilfe)

12
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9 Digitale Plattform

Dieses Konzept inklusive aller Anhange findet sich auch auf der BayernCloud Schule
in der Lernplattform unter folgendem Link:

https://lernplattform.mebis.bycs.de/course/view.php?id=2078815

Einschreibeschlissel: BFS_EV

Hinweis: Alle bereits genannten Anhange/Dokumente stehen als beschreibbare .pdf
zur Verfugung.
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10 Fortbildungsveranstaltung

Geplant sind zwei Multiplikationsveranstaltungen an Schulen fur alle

Regierungsbezirke (Nordbayern, Stdbayern) im September oder Oktober 2025.

Die jeweiligen Kommissions-Mitgliederinnen stehen als Multiplikatoren zur
Verflugung.

Eine gemeinsame Prasentation wurde von der Kommission erstellt und kann
einheitlich verwendet werden.

Tagesordnung: Vorstellen der Inhalte
Kollegialer Austausch
Erstellen exemplarischer Prifungsaufgaben
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