Berufsfachschule fur Ernahrung und Versorgung Bewertungshilfe

Abschlusspriifung
Helfer/Helferin fir Ernahrung und Versorgung

EV11
Ernahrung und Verpflegung Praxis

Datum

Prafungsteilnehmer / Prifungsteilnehmerin

Bewertungskriterien

Raum fur Anmerkungen

Planung
Auswahl Menlikomponente

Zeitplan

Arbeitsvorbereitung
Arbeitskleidung, persénliche Hygiene

Arbeitsplatz, Gerate

Arbeitsdurchfiihrung
Arbeitsplatz
Sachgerechte Gestaltung, Ordnung

Arbeitsmittel und Materialien

Wirtschaftlicher und zweckmaliger Einsatz

Ausfiihrung der Arbeit

Sachlich richtig, fachgerechte Arbeitstechniken

Arbeitsablauf

Arbeitsweise

Gewandt, zugig, umsichtig, sorgfaltig, rationell

Nutzung der Zeit

Arbeitssicherheit
Umweltschutz, Nachhaltigkeit

Arbeitshygiene
Qualitatssicherung

Arbeitsergebnis
Qualitat, Quantitat, Situations- und
Personenorientierung

Kriterien

Geschmack / Konsistenz /Anrichten/Dekoration

1. Teilaufgabe

2. Teilaufgabe

3. Teilaufgabe

4. Teilaufgabe

Reflexionsgesprach
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